Oznadeni nebalenych potravin = zhotovenych pokrmu
ve $kolnich jidelnach

Znateni alergeni je pouze informaéni pozadavek:

Tato povinnost se tyka vsech vyrobeil potravin, viech €lankd vefejného stravovéani, jako napf.
restauraci, jidelen, nemocnic, socialnich ustavy, prodejen, pekaren atd. Dne 13.12.2014 bude
povinnost pii nakupu potravinafskych ~vyrobki nebo jidel ve veiejnem stravovani vyznaCit u
vyrobku stanoveny alergen, ktery obsahuje.

$kolnim jidelndm se v tomto ohledu nechava prostor pii aplikaci tohoto ustanoveni, zejména
s ohledem na charakter a druh konkrétniho $kolského zafizeni, kterého se oznaceni
piitomnosti alergenni slozky tyka.

7:akonné ustanoveni uréuje vedoucim jidelen ,, jasné a zietelné oznatit *, neni sice nijak bliZe
specifikovano, lze vsak obecné odvodit, ze se jednd o takové oznaceni, které bude stravnika
dostate¢n& jasnym zpsobem informovat o tom, ze je alergenni slozka v potraving pfitomna nebo Ze
néktera slozka pochazi z alergenu uvedeném ve zminéném seznamu legislativne znacenych
alergent.

$kolni jidelna je povinna oznatit vyrobeny pokrm alergenni slozkou, ale nebude brat zietel
na jednotlivé ptecitlivelosti stravniki. Tuto skute¢nost si musi kazdy stravnik sam uhlidat.
Neni mo¥né se vénovat p¥i vyrobé jidel stravnikiim s potravinovou alergii jednotlivé, takze
piipadnym Zadostem nebude vyhovéno. Jidelna ma pouze funkci informaéni tak, jako kazdy
vyrobce potravin a pokrmil.

Oznageni piitomnosti alergenu bude vyznaéeno na jidelnim listku slovng, nebo ¢&islem oznacujici
alergen. Pokud bude zvolené ¢iselné znateni, bude v blizkosti jidelniho listku seznam legislativné
stanovenych alergend s oznacenim &isla, které je pieneseno na jidelni listek. Pfitomnost alergenu
bude pienesena z receptur a ingredienci, které byly pouZity pii vyrobé jednotlivych pokrmi ve
$kolni jidelné.

Roditovska vefejnost bude informovina na rodi¢ovskych schiizkach, metodicky material
bude dostateénd s piedstihem umistén na web $koly tak, aby mohly byt nejasnosti v uvadéni
alergenti véas odbornymi pracovniky vysvétleny. Nelze se p¥i vyrobé snidani, presnidavek,
ob&di, svacin nebo veteii pri pottu 20, 50, 100, 500, 1000, 1200 stravniki  vénovat
jednotliveiim se svoji precitlivélosti na néktery alergen. Skolni stravovani zajidt'uje stravovani
déti, zaki a studentii podle jednotlivych vékovych kategirii a vyzivovych pozadavki. Nelze
spojovat dietni stravovani s precitlivélosti na néktery alergen.



